Uber die Zusammensetzung des Fettes aus
den Frilichten der Dipterocarpus-Arten

von

Dr. J. Klimont.

(Vorgelegt in der Sitzung am 16. Juni 1004.)

Uber das Fett aus den Friichten der Dipterocarpus-Artent,
auch als Borneotalg bezeichnet, liegen nur diirftige Angaben
vor, Nach Geitel liegt der Anfang des Schmelzprozesses bei
35 bis 36° C.,, das Ende bei 42° C.; die aus dem Fette abge-
schiedenen Fettsduren bestehen aus 66°, Stearinsdure und
340/, Olsgure und erstarren bei 535 bis 54° C. Nach Heim
besitzt Borneotalg einen Schmelzpunkt von 31° C., eine
Hehner’'sche Zahl von 95-3 bis 955 und eine Verseifungs-
zahl von 191-2 bis 192-2. Die daraus gewonnenen Fettsiduren
setzten sich aus 77%/, respektive 788/, festen Fettsduren und
aus 16-7%/, respektive 119/, Olsdure zusammen.

Da ich durch giitige Vermittiung des k. k. &sterreichischen
Handelsmuseums, fiir welche ich hiemit dffentlich Dank sage,
eine Probe von Borneotalg zur Untersuchung erhielt, bin ich in
der Lage, einen weiteren Beitrag zur Kenntnis dieses Fettes zu
liefern.

Das mir {iberlieferte Fett ist von harter Konsistenz, zeigt
eine gelbgriine Farbe und schwachen, dumpfen Geruch. Es
ergab bei der Priifung auf die Konstanten folgende Werte:

Saurezahl (die zur Neutralisation von 1 g Fett erforder-
lichen Milligramm Kalihydrat): 15-8.

1 Vergl. Benedikt-Ulzer, Analyse der Fette und Wachsarten. 4. Aufl.,
p. 758.
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Verseifungszahl: 194 6.

Jodzahl: 30" 1.

Schmelzpunkt: 345 bis 34-7° C,

Um einen Anhaltspunkt dafiir zu gewinnen, ob ein Fett
Triglyzeride von ungesdttigten Fettsduren in erheblicher Menge
.enthilt, gibt es ein einfaches Mittel: Man 16st das Fett in Ather
und Chloroform und kiihlt die Losung auf ungefahr 16° C. ab.
Nachdem die festen Anteile des Fettes auskristallisiert sind,
148t man es noch einige Stunden bei dieser Temperatur stehen
und saugt sodann die Ldosung von den festen Anteilen ab.
Hierauf verjagt man aus der Losung den Ather vollstindig und
bestimmt im Rlckstand die Jodzahl. Liegt diese nicht wesent-
lich hoher (einige Einheiten) als im Ausgangsmaterial, so sind
Triglyzeride ungesittigter Fettsduren in erheblicher Menge
nicht vorhanden.

Der auf diese Weise gewonnene Riickstand besafi die Jod-
zahl 313, Mithin nehmen die ungesittigten Feltsduren nicht
als selbstdndige Triglyzeride in erheblicher Menge an der Zu-
sammensetzung des Borneotalgs teil.

Aus dem Rohfette wurden nun die freien Fettsduren mittels
kohlensauren Natrons entfernt und das neutrale Fett zunéchst
so oft aus Aceton umkristallisiert, bis eine weifie Kristallmasse
gewonnen wurde. Nun wurde das Fettgemenge einer frak-
tionierten Kristallisation aus Aceton unterworfen. Die ersten
Anteile ergaben ein Préparat, welches erst bei 63° C.,, nach
wiederholtem Umbkristallisieren bei 70° C. schmolz; da es Jod
nicht addierte, so lag Tristearin vor. Hochst wahrscheinlich
war Tristearin urspriinglich auch mit Tripalmitin gemengt, da
aus den Muttertaugen der Kristallisation Anteile erhalten
wurden, welche beil einer Jodzahlvon 10-2 bei 64° C. schmolzen.
Die weitere Fraktionierung aus Aceton ergab ein Préparat,
welches kristallisiert bei 38° C,, nach der Verfliissigung bei
33° C. wieder schmolz, eine Verseifungszahl von 195-3 und
eine Jodzahl von 297 ergab.

Bei weiterem Umbkristallisieren aus Aceton &nderte es den
Schmelzpunkt nur wenig. Erst nach mehrmaligem Umbkristal-
lisieren aus einem Gemische Amylalkohol und Ather konnte
die Substanz weiter zerlegt werden. Hiebei wurde derart vor-
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gegangen, dafi die Mutterlaugen der ausfallenden Kristall-
partien vereinigt, die aus diesen herausfallenden Kristallpartien
wieder umkristallisiert wurden, deren Mutterlaugen wieder ver-
einigt wurden u. s. w. Als hichstschmelzendes Produkt wurde
schlieBllich ein Praparat erhalten, welches in nadeligen Drusen
kristallisierte.

Schmelzpunkt der Kristalle 44° C.

Schmelzpunkt der geschmolzenen Substanz 37° C.

Berechnet fiir Gefunden

Oledistearinsdureglyzerid

C1sHz30,
CgHy
° < {C1gH3502)5
Verseifungszahl 189-4 1884
Jodzahl ....... 285 286

Elementaranalyse: 0-2435 ¢ Substanz, 06865 ¢ CO,,
0-2655 g H,O0.

Coiiiiits 77-02 76-98
D 12-12 12-12
O, .ol 10-81 10-95

Die Zahlen stimmen somit auf ein Distearinsduredlsdure-
glyzerid.!

Tatsédchlich konnte nach dem Verseifen des Glyzerides
durch Abscheidung und wiederholte Kristallisation aus heiflem
Alkoho] Stearinsdure vom Schmelzpunkte 71° C. gewonnen
werden. Die weitere Kristallisation aus den Mutterlaugen ergab
Produkte von durchaus schwankenden Verseifungszahlen,
deren manche relativ hoch (213, 218) waren. Eine solche
Fraktion, welche die Verseifungszahl 198 ergab, schien Anhalts-
punkte daflir zu bieten, daf sich aus ihr ein einheitliches
Produkt gewinnen lassen wiirde. Sie wurde wiederholt derart
aus Amylalkoho! und Ather kristallisiert, dafl die ersten Kristall-
anschiisse sowie die Mutterlaugen verworfen wurden. Es gliickte
mir, aus dieser Fraktion ein Dipalmitinsduredlsdureglyzerid zu
isolieren, wie die nachfolgenden Daten erweisen.

1 Chemische Revue iiber die Fett- und Harzindustrie 1899, 91 bis 93.
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Berechnet fiir Gefunden

Dipalmitinsdure&lsdureglyzerid

(C1gH3305

CyqH, -

1 5<(C16H3102)2
Verseifungszahl  202-0 202-7
Jodzahl ....... 30-4 30-2

Elementaranalyse: 0-2235 g Substanz, 0-2420 g H,O0,
0-6255 g CO,.

Coveenins 76449/, 7635,
oo 1202 12-08
O e 1154 1162

Ich habe bereits aus dem Oleum stillingiae dieselbe Ver-
bindung isoliert. Die Substanz ist wie alle bisher gefundenen
gemischten Glyzeride dimorph. Die geschmolzenen Kristalle im
Kapillarrohr aufgesaugt und wieder erstarren gelassen, zeigen
den Schmelzpunkt 28 bis 29° C, die frisch kristallisierte Sub-
stanz schmilzt bei 33 bis 34° C.

Die Verseifungszahlen der iibrigen Fraktionen (212, 218)
erweisen deutlich, dafi die beiden isolierten Produkte nicht die
einzigen vorkommenden sind; es miissen Glyzeride von Fett-
siuren mit noch niedrigerem’ Kohlenstoffgehalte, gepaart mit
ungeséttigten Fettsduren, im Borneotalg vorhanden sein.

Eine Isolierung derselben ist mir nicht gelungen.

Auch die Untersuchung des Kakaofettes habe ich weiter
verfolgt. Nebst dem von Fritzweiler! gefundenen Oleo-
distearin habe ich ein Dipalmitinsduredlsdureglyzerid darin auf-
gefunden. Allein bei diesem Fette liegen die Verhilinisse noch
schwieriger, da gemischte Glyzeride, die sich im Schmelz-
punkte nur um wenige Einheiten unterscheiden, ebenfalls bei-
gemengt sind, so dafi die einwandfreie Sicherstellung derselben
als Individuen noch nicht ausgesprochen werden kann. Ich
hoffe baldigst tiber diesen Gegenstand endgliltig berichten zu
konnen.

1 Arbeiten aus dem Kaiserl. Gesundheitsamte in Berlin, Bd. XVIII,
Heft 3, 1902.



